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RASSEGNA STAMPA | We R Food for Rigolo MDW2017

| 5 aprile | Appuntamenti da non perdere - Fuorisalone 2017
| aprile | news We R Food for Rigolo MDW2017
| 3 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017

| 31 marzo | news We R Food for Rigolo MDW2017
| 3 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017

| 5 aprile | Caprese di Vito Nesta e We R Food for Rigolo MDW2017
| 7 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017

| 5 aprile | news We R Food for Rigolo MDW2017
| 3 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017

| 7 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017

RASSEGNA STAMPA WEB

| 31 marzo | Appuntamenti da non perdere MDW2017

| 1 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017 | 3 aprile | Appuntamenti food da non perdere MDW2017

| 4 aprile | I migliori ristoranti | Fuorisalone 2017 ] )
| 7 aprile | Appuntamenti food da non perdere MDW2017

| 14 aprile | news We R Food for Rigolo MDW2017
| 29 marzo | Appuntamenti da non perdere - Brera Design District
| 7 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017
| 27 marzo | Appuntamenti da non perdere - Fuorisalone 2017
| 1 aprile | We R Food for Rigolo MDW2017
| Intervista a Vito Nesta MDW2017

| 28 marzo | Appuntamenti da non perdere | Brera
Design District | 8 aprile - We R Food for Rigolo MDW2017



&

Rota&Jorfida
Public Relations

84! LN
CAARINNS £ IALEON A RyE EUTIE AT AR

Evihiwe | bt rme e ') 48 Mo Ao, milists il S =

- —

L
]

=< N

BME

IMPRARE
it
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ROOM FOR LIFE We R Food: 4 autor reinterpretano
Musica, design, lab; i platti del Ristorante Rigolo in largo
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Il design «hirman | menu del Kigolo
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Vanity Fair

Connubi perfetti
La mozzarella va a nozze
con il pomodoro: W glisposi ¢ la
rivisitazione grafica della caprese,
che il pugliese Vito Nesta interpreta
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=DECOR PERCHE FERMARSI PER UN PRANZO AL
RIGOLO DURANTE LA MILANO DESIGN

WEEK?

Il ristorante Rigolo ospita il progetto creativo di We R Food con 4 talenti del design
contemporaneo
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http://www.elledecor.it/salone-del-mobile/rigolo-ristorante-milano-design-week

=DECOR | MIGLIORI RISTORANTI DI MILANO PER
PLACARE LA FAME DI FUORISALONE

Locali per tutti i gusti nei distretti pitl frequentati della Design Week: da prenotare subito!

R(B:J | migliori ristoranti di Milano sono sempre pieni, figuriamoci durante il Salone del Mobile. Per goderseli, bisogna giocare
Rota&Jorfida d'anticipo, per questo abbiamo pensato di prepare una guida ai ristoranti in zona Design Week, suddivisa per distretti, e

Public Relations diregalarvela in tempo perché possiate prenotare i vostri preferiti.


http://www.elledecor.it/salone-del-mobile/migliori-ristoranti-milano-fuorisalone
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Designer tra i fornelli

Piccole architetture da gustare e ricette della tradizione che si rifanno il look. Fatevi
solleticare il palato da quattro progetti di food design visti al Fuorisalone 2017

Testo Luca Trombetta

SFOGLIA LA GALLERY

Un'operazione simile & andata in scena al ristorante Rigolo (via Solferino, ang. Largo Treves,
Milano) dove il titolare, Renato Simoncini, e Fabio Calandri, direttore creativo di We R Food («una
piattaforma dedicata alla ristorazione, creata per reinventare la convivialita e giocare con il potere
comunicativo del buon cibo») hanno chiamato a raccolta altri quattro designer italiani per dare un
nuovo look alle proposte culinarie dello chef selezionate ad hoc per la design week. Ecco allora We
R Food for Rigolo: la Caprese di mozzarella di bufala disegnata da Vito Nesta, il Risotto alla
milanese rielaborato da Elena Salmistraro con un crouton di Parmigiano Reggiano, il Filetto di
manzo alle erbe provenzali di Martinelli Venezia e, non ultimo, il Tiramisii reinventato dal

duo Zanellato/Bortotto. Una fresca interpretazione di un menu della tradizione meneghina servito
su una tavola vestita per 'occasione da un progetto grafico di Studio Milo.



http://living.corriere.it/tendenze/food/food-design-al-fuorisalone-2017/
http://living.corriere.it/tendenze/food/food-design-al-fuorisalone-2017/

Salone Days: We R Food

&

by Domus

Acrestaurant, fine food and four designers: the historical restaurant ‘Rigole’, situated in the Brera Design District, Milan, presents We
R Food. The project was created from the fusion of raditional Italian cuisine with the world of design: vito Nesta, Martinelli Vienezia,
Elena Salmistraro and Zanellaio Boriotta have been called 1o ereate the plate design of the foad proposed by the chef of the
restaurant specifically for this eccasion. Studio MiLe 1ok care of the graphics and 1abe coordination.

Menu

Caprese di Mozzarella di buala {fomatoes wath buffalo mozarells) designed by Vilo Nesta

Risatto alla mianese, designed by Elena Salmisiramn

Filetto di manzo alle erbe provenzali e patate al formo (fillet of beef with provencal hetbs and roast potatoes), designed by Martiresfli
Venezia

Tiramisd, designed by Zaneliato Bortotio

39 April 2007

Rigolo: We R Food

via Saolferino f Largn Treves, Milan

10 book, tel. +39 02 86483220 or info@rigolo.it

ldis T
( > Read more mews on Domisweh. it and follow our pasts an witter, instagram, plnterest and facebook

We R Food for Rigolo: Photo Andrea Pedretti
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http://loves.domusweb.it/salone-days-we-r-food-2/
http://loves.domusweb.it/salone-days-we-r-food-2/

DESIGN@LARGE

DI LAURA TRALDI

ERepobiica

1 APRILE 2017

Progettare il cibo per raccontarlo meglio

Re
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Public Relations foto di Andrea Pedretti


http://designlarge-d.blogautore.repubblica.it/2017/04/01/fuorisalone-2017-brera-werfood-design-food-rigolo/

DESIGN@LARGE

DI LAURA TRALDI

28 MARZO 2017

#MDW?17 Gli eventi - Brera Design District

* We R Food, Ristorante Rigolo, via Solferino angolo Largo Treves: quattro designer progettano una messa sul piatto contemporanea delle
ricette tradizionali di uno dei ristoranti pio milanesi della cittd, all'interno di un set design di Studio Milo. Per informazioni e prenotazioni:
Ristorante Rigolo.
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http://designlarge-d.blogautore.repubblica.it/2017/03/28/fuori-salone-2017-eventi-milan-design-week-mdw17-brera/?refresh_ce
http://designlarge-d.blogautore.repubblica.it/2017/03/28/fuori-salone-2017-eventi-milan-design-week-mdw17-brera/?refresh_ce
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- Dl VALERIO M NISINTIH

R

Rota&Jorfida
Public Relations



http://vivimilano.corriere.it/eventi-gastronomici/menu-di-design-al-rigolo/

IL, FOGLIO
Salone del Mobile, la guida per non
perdersi il pezzo del momento

Non si puo andare da tutti perché manca il tempo, e in giornate di sciopero mancano
anche i taxi per poterlo fare. Ecco come sfuggire all'incubo della "design vibe"

dl Fabiarla Giacomotti S5 Aprile 2017 alle 22:25

Brera Design District

Nel primo quartiere del Fuorisalone: la mostra-asta di Talisman di Marco Raino e Barbara
Brondi, curatori del programma Inresidence, percorso fra le case di artisti e galleristi della
zona, che festeggia dieci anni, e la collettiva Atelier Clerici, a palazzo Clerici (si, anche via
Clerici), dove debutta la Design Academy di Eindhoven che vi ha creato uno studio
televisivo interattivo, #TVClerici. In via Palermo 5, espone Interno Italiano, progetto di

fabbrica diffusa di Giulio Iacchetti. Pausa pranzo in un altro progetto (sono tutti tali, dite

“progetto” e vedrete I'interlocutore illuinarsi d’immenso interesse): W d: 4 autori
reinterpretano i piatti (diciamo storico-meneghini, cioé pesanti), del Rigolo, mensa chic di

riferimento del Corriere della Sera.
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http://www.ilfoglio.it/cronache/2017/04/05/news/salone-del-mobile-la-guida-per-non-perdersi-il-pezzo-del-momento-128984/
http://www.ilfoglio.it/cronache/2017/04/05/news/salone-del-mobile-la-guida-per-non-perdersi-il-pezzo-del-momento-128984/

A DesignerBlog

Fuorisalone 2017 eventi: la cucina di
design al Rigolo con We R Food, le foto

Di Camilla Di lorgi lunedi 2 aprile 2017
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http://www.designerblog.it/post/202647/fuorisalone-2017-eventi-la-cucina-di-design-al-rigolo-con-we-r-food-le-foto
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Rigolo presenta WE R FOOD alla Milano Design Week

@ Apr3, 2017

&=h Stampa Articolo

Il ristorante Rigolo apre le porte alla Milano Design Week con il progetto "WE R FOOD", una
piattaforma di connessione tra il cibo e |a progettazione.

Rigolo, lo storico ristorante in Brera, cuore pulsante della creativita internazionale, affida parte del
proprio meni e dell'installazione della tavola alla piattaforma creativa di We R Food.

Dalla fusione della cucina tradizionale italiana con il mondo della progettazione nasce il progetio
We R Food for Rigelo : Fabio Calandri , direttore creativo We R Food , e Renato Simoncini ,
proprietario di Rigolo chiamano all'appello quattro designer italiani per |'impiattamento delle
proposte culinarie dello chef del ristorante, selezionate appositamente per I'occasione.

Uno studio di set design allestira i tavoli. Filo conduttore di tutta l'operazione sara gquello di
intervenire sul menu e sulla presentazione dei piatti e del contesto, esclusivamente dal punto di
vista formale : le quattro proposte alla carta verranno interpretate, disponendo le pietanze come
un vero progetto di allestimento .

Il risultato sara quello di restituire valore all'essenza delle ricette, in un'ottica di estetica
progettuale al servizio della cucina, senza modificarne i contenuti, ma intervenendo
esclusivamente sulla forma. Un processo complessivo che individui | ‘equilibrio tra la decorazione
e il progetto .

Cosi anche per la tavola: una installazione orizzontale che si sovrappone alla classica
apparecchiatura del ristorante, un pop up , un'occupazione temporanea che assume le funzioni di
sovratovaglia e di sottopiatto.

Vito Nesta , Martinelli Venezia , Elena Salmistraro e Zanellato Bortotto sono i designer che
interverranno sui piatti del menu; Studio MiLo si occupera dello concept grafico coordinato della
tavola, del ment e delle vetrine.

Il menis

Caprese di Mozzarella di bufala | disegnata da Vito Nesta

Risotto alla milanese | disegnato da Elena Salmistraro

Filetto di manzo alle erbe provenzali e patate al forno | disegnato da Martinelli Venezia
Tiramisu | disegnato da Zanellato Bortotto

Allestimento della tavola a cura di Studio MiLo



http://www.viedelgusto.it/rigolo-presenta-we-r-food-alla-milano-design-week/

wened)
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We R Food e Rigolo

Il design é servito

We R Food e Rigolo: il design ¢ servilo

Nel quartiere di Brera a Milano, il ristorante Rigolo si propone durante la Design Week come ponte tra cibo e progettazione,
attraverso la piattaforma creativa di We R Food, a cui sone affidati | menu e l'installazione della tavola.

Fabio Calandri, direttore creativo di We R Food, e Renato Simoncini, proprietario di Rigole, hanno per I'occasione chiamato
a raccolta quattro designer italiani per creare un supporto delle proposte culinarie dello chef, appositamente selezionate per

l'occasione.

Lo Studio Milo ha curate invece il set design in relazione cll'allestimento dei tavel, attraverso un'installazione orizzontale
sovrapposta alla classica apparecchiatura del ristorante.

Lobiettivo & quello di intervenire, esclusivamente dal punto di vista formale, sul menu e sulla presentazione dei piatti e del
contesto: ecco allora che le quattro proposte alla carta sono interpretate in maniera originale, disponendo le pietanze come
fossero un vero e proprio progetto di allestimento.



http://cucineditalia.com/we-r-food-rigolo-milano/
http://cucineditalia.com/we-r-food-rigolo-milano/

ASSIONE

Fuorisalone 2017 eventi: la cucina di
design al Rigolo con We R Food, le foto

Nel cuore del Brera Design District |a cucina incontra il design per dar vita a piatti belli da vedere e buoni da
mangiare. Ad aprire le sue porte ed i propri sapori, & la cucina del Ristorante Rigolo, in via Solferino angolo Largo
Treves, con il progetto We R Food.

A fondersi, dunque, sono la cucina tradizionale italiana e il mondo della progeitazione: Fabio Calandri, direttore
creativo We R Food, e Renato Simoncini, proprietario di Rigolo hanno fatto affidamento su guatiro designer
italiani per dar vita al loro progetto di commistioni, Impiattamenti studiati nel minimo dettaglio, si uniscono ad un
allestimento dei tavoli che & un vero e proprio studio di set design. Filo conduttore di tutta I'operazione sara quello
di intervenire sul ment e sulla presentazione del piatti e del contesto, esclusivamente dal punto di vista formale: le
quattro proposte alla carta verranno interpretate, disponendo le pietanze come un vero progetto di allestimento.

prosegui la lettura

Fuorisalone 2017 eventi: la cucina di design al Rigolo con We R Food, le foto pubblicato su Designerblog.it 03
aprile 2017 12:30.
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http://www.passionedesign.it/design/2017/04/03/fuorisalone-2017-eventi-la-cucina-di-design-al-rigolo-con-we-r-food-le-foto/
http://www.passionedesign.it/design/2017/04/03/fuorisalone-2017-eventi-la-cucina-di-design-al-rigolo-con-we-r-food-le-foto/

CASAEINTERNI ~  ALTRE CATEGORIE ~  MOBILITA ~  SALONI ~

UNTIL SUNDAY APRIL 9 | WE R FOOD FOR RIGOLO | MILANO DESIGN WEEK 2017

LA CUCINA DEL RISTORANTE RIGOLO APRE | BATTENTI AL #design DURANTE LA #milanodesignweek CON IL PROGETTO WE R FOOD, UNA
PIATTAFORMA DI CONNESSIONE TRA IL CIBO E LA PROGETTAZIONE. Rizolo. lo storico ristorante in Brera, cuore pulsante della creativita internazionale,
affida parte del propric meni e dell'installazione della tavola alla piattaforma creativa di We R Food. Dalla fusione della cucina tradizionale italiana con il mondo
della progettazione nasce il progetto We R Food for Rigolo: Fabio Calandri, direttore creativo We R Food. e Renato Simoncini. proprietario di Rigolo chiamano
all'appello quattro designer italiani per I'impiattamento delle proposte culinarie dello #chef del ristorante, selezionate appositamente per I'occasione. Uno
studio di set #design allestira i tavoli. Filo conduttore di tutta l'operazione sara guello di intervenire sul meni e sulla presentazione dei piatti e del contesto,
esclusivamente dal punto di vista formale: le quattro proposte alla carta verranno interpretate, disponendo le pietanze come un vero progetto di allestimento. Il
risultato sara quello di restituire valore all'essenza delle ricette, in un'ottica di estetica progettuale al servizio della cucina, senza medificarne i contenuti, ma
intervenendo esclusivamente sulla forma. Un processo complessivo che individui 'equilibrio tra la decorazione e il progetto. Cosi anche per la tavola: una
installazione orizzontale che si sovrappone alla classica apparecchiatura del ristorante, un pop up, un'occupazione temporanea che assume le funzioni di
sovratovaglia e di sottopiatto. Vito Nesta, Martinelli Venezia, Elena Salmistraro e Zanellato Bortotto sono i designer che interverranno sui piatti del mena;
Studio Milo si occupera dello concept grafico coordinato della tavola, del meni e delle vetrine. Il meni Caprese di Mozzarella di bufala | disegnata da Vito
Nesta Risotto alla milanese | disegnato da Elena Salmistraro Filetto di manzo alle erbe provenzali e patate al forno | disegnato da Martinelli Vienezia Tirarnis( |
disegnato da Zanellato Bortotto Allestimento della tavola a cura di Studio MiLo We R Food for Rigolo
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http://design.lulop.com/it_IT/post/show/127207/until-sunday-april-9-we-r.html?idnews=4127&zone=post
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PUBBLICATO IL 31 MARZO 2017
Save the date: i 10 appuntamenti alla Milano Design
Week

[ Laura in News

CAPITALISM
IS OVER

Impresa quasi impossibile, riuscire a dirvi cosa c'e da vedere durante la Milano Design Week ed
essere sicurl di avervi dato il consiglio giusto, visto che gli eventi sono ancora tutti da scoprire. Ma
facciamo ordine e partiamo dal presupposto che, noi stessi cf siamo fatti un'agenda di cose da
vedere e da non perdere, ed & con questo spirito che vogliamo proporvi la selezione dei 10
appuntamenti da non perdere al Salone del Mobile 2017,



http://www.arredativo.it/2017/post-news/save-the-date-10-appuntamenti-alla-milano-design-week/
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Rigolo, storico ristorante milanese in Zona Brera, inaugurato nel 1958, ritrovo di giomalisti (o due passi c'g

il Corriere della Sera) e intellettuali, per il FuoriSalone offida parte del ment alla piattaforma creativa di We R Food.
| progetic WeRFood for Rigolo veds quattro designer italiani alle prese con |impictiamento di alcune porfate
del menU. Saranne interpretate, anzi, “allestite” esclusivamente dal punte di vista formale, nel tentatico di
riequilibrare la decorazione e la progetiualiia del piatio. In favola, un'installazione orizzontale "si sovrappone alla
classica apparecchictura del ristorante, quasi fosse una superfetazione architefionica, un pop up, un'occupazione
femporanea che assume le funzioni di sovratovaglia & sofiopicito” (a cura di Studio Mila).

Il menis:

* Caprese di Mozzarella di bufcla | disegnata do Vite Nesta

* Risolto alla milanese | disegnato da Elena Salmistraro

* Filetio di manzo dlle etbe provenzali e patate al forne | disegnato da Martinelli Venezia

» Tiramist | disegnate da Zanellato Bertotto

Dal 3 al 9 aprile, a pranzo e a cena.

Rigolo. Via Solferino angolo Largo Treves. Milano. Tel. +39 0286463220.


http://www.scattidigusto.it/2017/04/03/fuorisalone-2017-migliori-appuntamenti-food/
http://www.scattidigusto.it/2017/04/03/fuorisalone-2017-migliori-appuntamenti-food/
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Cosa ci azzecca il cibo i un Salone del
Mebile? T 10 mmm&dvdebﬁeedﬂ'

07.04.2017 / by Nadia Toppino

Cosa ci azzecca il cibo in un Salone del Mobile?

All'apparenza nulla, anche se ormai il cibo ci azzecca un po’ con tutto!
Basta avere un evento organizzato, inserirci una degustazione, la
presenza di uno chef famoso, uno showcooking e il successo &

pressoché assicurato!

Ed ecco che il famoso appuntamento con il Salone del Mobile a
Milano (dal 4 al 9 aprile), e soprattutto con il FuoriSalone, & diventato
quest’anno pill che mai oltre che una festa per il design italiano e
internazionale, una festa anche per il gusto, il cibo, le novita in campo

ristorativo.

s« RIGOLO - Via Solferino. Questo storico ristorante milanese in Zona
Brera, inaugurato nel 1958, ritrovo di giornalisti (a due passi c'@
il Corriere della Sera) e intellettuali, per il FuoriSalone affida parte del
meni alla piattaforma creativa di We R Food. Il progetto WeRFood
for Rigolo wede quattro designer italiani alle prese con
I'impiattamento di alcune portate del menil, cosi composto: Caprese
di Mozzarella di bufala (disegnata da Vito Mesta); Risotto alla
milanese (disegnato da Elena Salmistraro); Filetto di manzo alle erbe
provenzali e patate al forno (disegnato da Martinelli
Venezia); Tiramist (disegnato da Zanellato Bortotte).



http://www.storiedicibo.it/cosa-ci-azzecca-il-cibo-in-un-salone-del-mobile-i-10-imperdibili-del-food/
http://www.storiedicibo.it/cosa-ci-azzecca-il-cibo-in-un-salone-del-mobile-i-10-imperdibili-del-food/
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Gli eventi da non perdere in programma
al Fuorisalone 2017

Sono piu di mille gli eventi del Fuorisalone, la manifestazione che si =]
svolge in tutta la citta di Milano in contemporanea al Salone del

Mobile e alla Design Week: ecco alcuni degli appuntamenti in
programma da non perdere.

EVEMNTI AMILAND 24 MARE 7 1 lels Artsaco

Brera Design District, il cuore della manifestazione

Brera e lo storico quartiere degli artisti di Milano. Qui sono concentrati la
maggior parte degli eventi del Fuorisalone, dalla nuova area di Porta
Nuova-Gae Aulenti a via Broletto e da via Legnano fino a via
Montenapoleone, abbracciando anche il guadrilatero della moda.
"Progettare € un gioco, giocare un progetto” & il tema dell'edizione 2017
di Brera Design District, ispirato all'approccio ludico di Bruno Munari.
Sono in programma numerosi showroom e installazioni d'autore nei
numerosi negozi che si trovano in questa zona, vero cuore del centro
storico meneghino. Si consiglia in particolare di non perdere
I'esposizione di designer e gruppi internazionali all'Atelier Clerici, in via
Clerici 5, la mostra dei lavori degli studenti del’Ecole Cantonale de
Losanne, in via dell'Orso 16, e "We R Food" l'evento dedicato al cibo e
alla sua presentazione al ristorante Rigolo, in via Solferino angolo Largo
Treves. Spazio anche alla musica classica con l'installazione concerto
#10 Pianos Street, una suite per dieci pianoforti composta da Yae, che
si svolgera il 9 aprile presso piazza XXV aprile, davanti a Eataly
Smeraldo. Insomma, c'é solo l'imbarazzo della scelta.
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— LIFESTYLE

Salone del Mobilee
Fuorisalone. Sichiudela
Desigh Week 2017

Dal 4 al 9 aprile la Design Week invade Milano. Ecco cosa
vedere.

Di Annalisa Maiorino

Brera ¢ lo storico quartiere degli artisti di Milano che ospita la maggior parte degli eventi del
Fuorisalone, dalla nuova area di Porta Nuova-Gae Aulenti al guadrilatero della moda. Alcuni
consigli? Lesposizione di designer e gruppi internazionali all’Atelier Clerici, in via Clerici 5 e "We R
Food" I'evento dedicato al cibo e alla sua presentazione al ristorante Rigolo.
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VITO NESTA: ALSALONE METTO AL

MURO LE EMOZIONI

& CIELOTERAADESIGN (3 09 muarza 200 - Ch 0

La Design week del creativo pugliese che con le sue carte da parati
ha conquistato un marchio dopo l'altro

di Roberto Clever

Un anno decislvo per Vite Nesta, il designer pugliese {ce ne eravamo occupati gui qualche tempo fa) dalla
cifra stilistica unica, capace di coniugare tradizione, artigianato € modernita. Quest'anno I suol pattern per
carte da parati hanno conguistato piu di un brand importante. Ecco come sara il suo Salone.

Che cosa porti alla Design week?

“Durante questo Salone espongo una collezione di carte da parati per Devon&Devon, un’altra per Roche
Bobois, un'altra ancora per Texturae wallpapers, due specchi per Secondome Gallery in collaborazione con
Effetto Vetro, una collezione di porcellane di Capodimonte per Fratelli Majello, due tappeti per Les-
Ottomans, una collezione di porcellane per My Home Collection, una capsule collection per IMARIKA e
infine la reinterpretazione di un piatto per il ristorante Rigolo in collaborazione con We R Food™.

Che cosa ti aspetti da questa edizione della rassegna, non solo per quanto riguarda te, ma in generale da
quello che andra in scena?

“In generale mi aspetto che emergano progetti con un valore aggiunto, non legati strettamente al prodotto
e alla sua funzione, ma che abbianc anche una storia da raccontare, delle emozioni da suscitare. Per quanto
riguarda il mio lavero, questo € stato un anno importante per me. Sono nate collaborazioni con realta
artigianali molto affascinanti come Fratelli Majello ed Effetto Vetro, mi aspetto che i miei progetti con loro
suscitino interesse e che la loro storia faccia affascinare come ha affascinato me”.

Salone o Fuorisalone, dove non mancare assolutamente?

“11 Fuorisalone riserva sempre luoghi unici da scoprire con mostre interessanti. Penso sia assolutamente da
non perdere una visita presso la mostra Ladies and Gentlemen in via Cesare Correnti n14".

Due nomi da seguire?

“Senz’altro Elena Salmistraro e Matteo Cibic*.

Descrivici la tua giornata tipo alla Design week: sveglia a che ora, pasti, a letto gunando...

“Durante il Salone le mie giornate sono super intense come credo per tutti, d’altronde. Non ho orari ben
precisi perché non amo fare cose metodiche, mangero in giro ma 1'unico obiettivo sara vedere quanto piu

possibile. Il Salone del mobile per me & come fare una grande abbuffata, mi serve per capire in che direzione
questo lavoro sta andando e magari per conoscere qualche realta interessante che prima magari ignorave”.
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